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EQUIPOS Y SERVICIOS
DE CALIDAD

MARCA:
SAMMIC

PROCEDENCIA:

ESPANA

FUNCION:

Homogeneizar alimentos

CARACTERISTICAS:

@® Disefado para realizar distintas preparaciones
con la misma cuchilla.

@ Vario-speed: velocidad variable.

® Disefado para trabajar en recipientes hasta 250
litros de capacidad.

@® Ergo-design & bi-mat-grip: carcasa externa
realizada en dos materiales para un agarre
ergondmico, Grip antideslizante. Inclinacion
6ptima del mango que minimiza la fatiga.

@® Campana disefiada para evitar salpicaduras.

® Indicador luminoso de maquina conectada a la
red.

@® Facil limpieza: brazo desmontable, lavable bajo
el grifo.

@ Certificado por NSF Internacional (normativa de
higiene, limpieza y materiales aptos para
contacto con alimentos).

LO-A £20C OAVW ‘VHO3d

HOMOGENIZADOR XM-72

DIMENSIONES:
Longitud total:
970 mm

Longitud brazo triturador:
630 mMm

PESO:
53 Kg

ALIMENTACION:
220V / 50-60 Hz.

WATTS:
750 Watts

ASPECTOS TECNICOS:

Didametro cubre cuchilla:
123.3 mm

Velocidad del motor:
12000 rpm

Nivel de ruidoa1m:
<80 dB(A)
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