
CARACTERÍSTICAS:

La máquina es una prensa vertical
compuesta por un tanque cilíndrico
calentado por dos calentadores
eléctricos de banda.

MARCA:

PROCEDENCIA:

FUNCIÓN:

PRENSA MODELO PRH7

Se utiliza para la separación de la masa de
cacao en manteca de cacao.
Con este equipo se puede producir por un
lado la manteca de cacao muy utilizada
en la industria de alimentos y en la
industria cosmética y por otro lado se
puede elaborar tortas sólidas que pueden
procesarse en cacao en polvo (cocoa).
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DIMENSIONES:
Ancho: 1790 mm
Profundo: 1060 mm
Alto: 810 mm

REFERENCIA:

SKU: 19901002 

*Imagen de referencia.

El cilindro está completamente en
acero inoxidable AISI 3O4 con dos
filtros (uno en la parte inferior y el otro
en la tapa) en acero inoxidable, una
tapa en aluminio tanto en los lados
como en la parte inferior.

Hay un pistón hidráulico que está
empujando hacia arriba, haciendo la
separación por presión entre la parte
sólida y la grasa.

ALIMENTACIÓN: 

220V/60Hz, trifásico.

CAPACIDAD: 

10 kg de licor cacao.


