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ClTalsa

EQUIPOS Y SERVICIOS
DE CALIDAD

CAMARA DE FERMENTACION

CONTROLADA DC- 36SA

MARCA:
Sinmag

PROCEDENCIA:
Taiwan

FUNCION:

La Camara de Fermentacién Controlada es un equipo
gue combina eficientemente los sistemas de calor, frio,
humedad y ventilacion, bajo el comando de un
controlador programable para generar condiciones
estables en periodos de tiempo definidos.

CARACTERISTICAS:

Se elimina el trabajo nocturno porque se permite dejar el
pan fermentando desde el dia anterior y se programa que
esté listo para salir para el horno ala hora que se desee.
Se puede programar el trabajo y mas aun el fin de
semana.

Se tiene un control sobre la fermentaciony de la calidad.
Control de humedad, temperatura y tiempo (mediante el
frio).

Construido totalmente en acero inoxidable y aislada.
Alimentacion eléctricay sistema de circulacion de aire.
Provisto de termostato digital electronico

Generacion de humedad y temperatura independientes.

“MANTENIMIENTO PREVENTIVO” ﬁ
m

"Sus equipos requieren mantenimiento preventivo para 6pti
funcionamiento y mayor vida dtil, en el manual de su equipo lo
encontrara. Recuerde que C.I. TALSA le ofrece estos servicios y
un rapido soporte técnico.”

mantenimientopreventivo@citalsa.com

MEDIDA DE LABANDEJA:
400 x 600mm

NUMERO DE NIVELES:
18 niveles

DIMENSIONES:
775x1195x2130 (AXLxH).

PESO:
210Kg.

PUERTA:
Una puerta.

POTENCIADEL COMPRESOR:
1.125HP

POTENCIA:
2.3

DISENO DEL CONTROL:
Panel de control digital.

RANGO DE TEMPERATURA:
2 - 40 grados centigrados.

www.clitalsa.com




