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ClTalsa

EQUIPOS Y SERVICIOS
DE CALIDAD

10 9001: 2000

BUREAU VERITAS
Certification

ASADOR DE SALCHICHAS

MARCA:
CITALSA

PROCEDENCIA:
Colombia

CONSTRUCCION:
Estructura en acero inoxidable, rodillos con cubrimiento
enteflon.

FUNCION:

Asar 0 mantener la temperatura de cualquier tipo de
salchichas.

Estamaquina es especial para perros calientes.

DESCRIPCION:

El equipo cuenta con un nimero de rodillos, dependiendo
del modelo de la maquina, sobre los cuales se colocan las
salchichas por un tiempo a una temperatura determinada.

CARACTERISTICAS:
Operacionsimple.

Calentamiento rapido y uniforme.

Rodillos recubiertos que evitan la adherencia de grasas 'y
hace que el equipo sean facil de limpiar.

Control de temperatura temporizado, que permite
regularla dependiendo de la necesidad del cliente.

“MANTENIMIENTO PREVENTIVO”

"Sus equipos requieren mantenimiento preventivo para éptimﬁ
funcionamiento y mayor vida dtil, en el manual de su equipo lo

encontrara. Recuerde que C.I. TALSA le ofrece estos servicios y
un rapido soporte técnico.”

mantenimientopreventivo@citalsa.com

El modelo pequefio cuenta con un termostato para el
control de latemperatura de los rodillos.

Los modelos mas grandes tienen 2 termdstatos,

unopara controlar la temperatura de los rodillos
delanterosy otro parala de los posteriores.
Espacio para guardar las salchichas que ya se

encuentran asadas.

Este equipo es especialmente disefiado para hoteles,
baresy restaurantes de comidas rapidas.

LIMPIEZA:

Limpie los rodillos con un pafio suave, no utilice
esponjillas nijabones abrasivos

www.clitalsa.com



