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EQUIPOS Y SERVICIOS
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DESMENUZADOR DE CARNES

G PANIZ DCO0O4

MARCA:
G PANIZ

PROCEDENCIA:
BRASIL

FUNCION:
Equipo especial para desmenuzar carne o pollo, capaz
de procesar 4 kilos por proceso.

CARACTERISTICAS GENERALES:

Tapa en aluminio pulido con sistema de seguridad que
activa el sistema automatico de operacion al cerrarse
por medio de un sensor de presion.

Reduccién de velocidad a través de correas con poleas.
Rodamientos blindados.

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Construccion: Estructura en acero SAE 1020 revestido
con pintura epoxica, cubeta en acero inoxidable 304,
palas en acero inoxidable 304.

Capacidad: 4 kg por proceso.

“MANTENIMIENTO PREVENTIVO”

"Sus equipos requieren mantenimiento preventivo para éptim%
funcionamiento y mayor vida dtil, en el manual de su equipo lo

encontrara. Recuerde que C.I. TALSA le ofrece estos servicios y
un rapido soporte técnico.”

mantenimientopreventivo@citalsa.com

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO FINAL:
La calidad del desmenuzado dependera directamente
de:

El tiempo al que es sometido al proceso de operacion del
equipo.

Alas caracteristicas del pollo o carne a procesar, y a los
procesos a los que son sometidos, es decir al tiempo de
coccidén o procesos previos como inyeccién, adobo o
pre-coccion.

O Desmenuzado de pollo. O Desmenuzado de Carne.

Potencia: motor de %2 cv 110V.
Velocidad: 570 RPM

Dimensiones: 300x 370 x 530 mm (Ax LxH).
Peso neto: 23 kg.

Peso bruto: 45kg.

Kit Repuestos

Referencia Descripcion Cantidad
Conjunto de cuchilla
12630125 | jecmenuzador DCO4 REF 07515| -
Referencia
| Kit 12630126
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