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HORNO A GAS FRY24 + CAMARA XFQ08
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MARCA:
CITALSA

PROCEDENCIA:
China

FUNCION:

Horno para panaderia a gas dos camaras cuatro
bandejas y camara de fermentacién de 8 bandejas 60 x
40cm.

CONSTRUCCION:
Construido en acero inoxidable de alta calidad.

CAPACIDAD DE PRODUCCION:
Horno 2 camaras 4 bandejas
Camara fermentacion 8 bandejas

TEMPERATURA:
De 0 a 300°C

PRESION DE GAS:
2.8 kpa

“MANTENIMIENTO PREVENTIVO”

"Sus equipos requieren mantenimiento preventivo para éptimﬁ
funcionamiento y mayor vida dtil, en el manual de su equipo lo

encontrara. Recuerde que C.I. TALSA le ofrece estos servicios y
un rapido soporte técnico.”

mantenimientopreventivo@citalsa.com

DIMENSIONES DEL EQUIPO:
1340x960x1810mm (LxAxH)

PESO:
250Kg

VOLTIOS:
110V

POTENCIA:
0.12+1.2Kw

HERTZ:
60 Hz

VENTAJAS DEL EQUIPO:

Perfecta combinacién de horneo en la parte superior y
fermentacion en la parte inferior para ahorrar espacio y
para unafacil operacion.

Calentamiento eléctrico y dispersion de calor en la
camara de fermentacibn para una temperatura y
humedad mas uniformes.

Este horno puede ser controlado y operado de manera
independiente.

Ajuste de temperatura, de llama superior e inferior o
combustién independiente.

2 modos de operacion, por intervalo o automatico.

Gracias a lata tecnologia de combustién se asegura un
producto de excelente calidad y libre de contaminacion.

Sistema automatico de cierre de paso de gas en caso de
emergencia.

Con amplia ventana en vidrio y equipamiento de luces,
gue provee una amplia visién del horneado.

Cada nivel del horno se encuentra equipado con
generador de vapor, dandole al horno la posibilidad de
realizar una gran variedad de alimentos.

Construido en acero inoxidable de alta calidad,
resistente a altas temperaturas.

www.clitalsa.com
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HORNO A GAS FRY24 + CAMARA XFQ08

Kit Repuestos

Referencia Cantidad
06030093 | IGNITOR 1
06030094 |IGNITOR NEEDLE 1
MICRO-COMPUTER
06030095 | 5\ TROLLER !
06030096 | SOLENOID VALVE 1
06030097 |FAN 1
NEEDLE TEMPETATURE
06030098 |cENSOR 1
SOLENOID VALVE FOR
06030105 WATER 1
MICRO-COMPUTER
06030106 CONTROLLER FOR L
06030107 |HEATER IN AIR 1
| 06030108 'HEATER IN WATER 1
Referencia
| Kit 06030147

**Los parametros estan sujetos a cambios sin previo aviso.

“MANTENIMIENTO PREVENTIVO” ﬁ
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"Sus equipos requieren mantenimiento preventivo para 6pti
funcionamiento y mayor vida Util, en el manual de su equipo lo
encontrara. Recuerde que C.I. TALSA le ofrece estos servicios y
un rapido soporte técnico.”

mantenimientopreventivo@citalsa.com

www.clitalsa.com




