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MASAJEADOR REACTOR

METALQUIMIA THERMOMAT 1X

MARCA:
METALQUIMIA

PROCEDENCIA:
Espaia

FUNCION:

El reactor automatico al vacio THERMOMAT-1X posee
un sistema de masaje de gran versatilidad de operacion,
gue le permite obtener mayor calidad y rendimiento final
en cualquier tipo de elaborado cérnico, sin importar la
especie animal.

Capaz de realizar a la perfeccion los ultimos desarrollos
en tecnologia de carnes cocidas, tales como productos
merma “0” con musculos enteros, jamoén entero sin
fosfatos, roast-beef pieza Unica, pastrami, volateria, etc.

Facilita la difusion de la inyeccién y la absorcion celular,
con maduraciones ordenadas y exactamente
controladas.

Extrae las proteinas miofibrilares, homogeneizando las

piezas sin destruir su morfologia y reduce las mermas en
cocciéon.”

“MANTENIMIENTO PREVENTIVO”

"Sus equipos requieren mantenimiento preventivo para éptimﬁ
funcionamiento y mayor vida dtil, en el manual de su equipo lo

encontrara. Recuerde que C.I. TALSA le ofrece estos servicios y
un rapido soporte técnico.”

mantenimientopreventivo@citalsa.com

CARACTERISTICAS GENERALES:

Maceracién programable por impacto y masaje, desde
muy suave a enérgico. Sistema motriz eléctrico y
simplicidad tecnolégica de todos sus componentes para
maxima operatividad y minimo mantenimiento.

Velocidad del tambor variable entre 3y 12 r.p.m. Control
on-line de latemperatura de maduracion de la carne.

Refrigeracion incorporada y automatica. Carga por
aspiracion o por elevador (no incluido). Acabado interior
pulido espejo para maxima facilidad de limpieza y
desinfeccion.

Su sistema exclusivo de maxima inclinacion del tambor
facilita una rqpida descarga, imprescindible para obtener
un producto con alto grado de vacio (sin espuma).

Circuito de vacio sin estrangulamientos (desde bomba
hasta tambor) que asegura un gran caudal de aspiracion
avacios elevados. Ciclos de balanceo automatico.

Ciclos de masaje programables para cada tipo de
producto con control total de los parametros de procesoy
mantenimiento asistido. “

CARACTERISTICAS TECNICAS:

Motor eléctrico: 4 Kw

Motor grupo hidraulico : 2,2 Kw (50 Hz), 2,6 Kw (60
Hz).

Bomba vacio: 100 m3/h. 2,2 Kw (50 Hz), 120 m3/h. 3 Kw
(60 Hz).

Grupo refrigeracion (opcional): 10,8 Kw.

Bomba recirculacion refrigeracion (opcional): 1,5
Kw.

Cargamaxima: 900 Kg.

Velocidad tambor: 3-12r.p.m.

Construccion: Tipoinox AlS1 304.

Peso aproximado: 2.000 Kg.

Produccién media (Kg/dia): 5.400.

“ La produccion alcanzada dependera de los productos
procesados."

www.clitalsa.com




