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MARCA:

NECTAGROUP-IGSA

PROCEDENCIA:
ltalia

FUNCION:

StarFood es un distribuidor que, si bien es de
dimensiones reducidas, maximiza el espacio interno
logrando alojar 10 tambores independientes de un
diametro de 700 mm.

La profundidad de los sectores (280 mm) permite
introducir platos de un diametro de hasta 230 mm.
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StarFood ofrece la posibilidad de ajustar la temperatura
de manera uniforme o diferenciada por tambor, entre 0 y
+3°C paralos discos con productos alimenticios y entre 8
y 12-15°C para aquellos con productos snack.

“MANTENIMIENTO PREVENTIVO”

"Sus equipos requieren mantenimiento preventivo para éptimﬁ
funcionamiento y mayor vida dtil, en el manual de su equipo lo

encontrara. Recuerde que C.I. TALSA le ofrece estos servicios y
un rapido soporte técnico.”

mantenimientopreventivo@citalsa.com

El grupo refrigerante completamente extraible y la
electronica avanzada que permite multiples aplicaciones
hacen de StarFood un distribuidor verdaderamente
unico, que satisface las mdultiples exigencias de una
correcta conservacion y distribucién de los productos
alimenticios.

TAMBORES:

Diametro: 700 mm.

Tambores independientes: Fifo/shopper
Profundidad de sectores 280 mm.

PRODUCTOSALAVENTA:
Platos 230 mm (diametro)
Baguettes 260-270 mm (longitud)

DIMENSIONES:
850 x900x 1830 mm (AxLxH)
Puerta de facil desmontaje.

PESO:
350kg.

ALIMENTACION:
110V monofasico 60 Hz.

CARACTERISTICAS GENERALES:

Puertas autométicas y pulsadores de seleccion directa.
Visor electronico de precios para cada disco.

Verificacion de sectores vacios y control de una eventual
presenciairregular de productos.

Unidad refrigerante monobloque facilmente extraible.
Formas redondeadas y panel fotogréfico iluminado en la
parte posterior.

Sistema de entrega del producto frontal.

TEMPERATURA:

Grupo refrigerante monobloque extraible.

Temperatura estandar: de 0°C a +3°C.

El sistema de control de la temperatura bloquea la
maquina si no se respeta la temperatura de seguridad
establecida.

La distribucién del flujo de aire frio se produce desde la
columna central hacia cada sector, garantizando una
temperatura homogéneay constante.

Doble temperatura: el flujo de aire es ajustable
mecanicamente para cada tambor (patentado).

www.clitalsa.com




Cra 50GG N° 12 Sur 07 Medellin - Colombia Tel: (574) 285 44 00
Eé! * Bogota Tel:(571)406 80 00 « Cali: Tel:(2)431 30 30 « Bucaramanga Tel:(7)635 02 74

1S0 9001: 2000

BUREAU VERITAS
Certification

* Barranquilla Tel:(575)373 69 73 © Pereira Tel: (576)330 66 90
* Cucuta Tel: (077)587 51 18  Pasto: 317 647 61 97

ClTalsa

EQUIPOS Y SERVICIOS
DE CALIDAD

STARFOOD NECTA 964016

 —
e [, &

+12°C .‘ 'i“il
+12°C :: i ﬁ“m >SNACK
. +10_°L_L,... .:_,!. o (11|
i +8°L.’..5.. by [ﬁ;
| +3C_____ih__:-IHL,.!“_.TIIIH‘1
o i 5
o '—-—-..——-—-'-r-
+3C_.... m"_.l" >FOOD
—H-l'l-.

e ——

SISTEMAS DE PAGO OPCIONALES:

Espacio aislado para los sistemas de pago con acceso
independiente (cerraduras programables opcional).
Posibilidad de instalar simultdneamente un monedero de
cambio, un sistema de pago por tarjeta y un lector de
billetes, que funcionen con protocolo Executive o MDB.

“MANTENIMIENTO PREVENTIVO” ﬁ
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"Sus equipos requieren mantenimiento preventivo para 6pti
funcionamiento y mayor vida dtil, en el manual de su equipo lo
encontrara. Recuerde que C.I. TALSA le ofrece estos servicios y
un rapido soporte técnico.”

mantenimientopreventivo@citalsa.com

www.clitalsa.com




