
Construido en acero inoxidable. 

Equipo con ruedas para facilitar su operación. 

Funcionamiento por medio de fotoceldas
para realizar un corte más exacto.

Juego de dos correas de velocidad ajustables
para guiar el hilo de salchicha y para tirar
durante el corte.

Tapa de seguridad superior.

MARCA:

RISCO

PROCEDENCIA:

ITALIA

FUNCIÓN:

SEPARADORA DE SALCHICHAS Y
CHORIZOS RS280

 

Equipo diseñado para separar/cortar
salchichas, chorizos y embutidos de 
 manera automática, eficiente y uniforme,
por medio decorte simple (unitario) o
múltiple según la necesidad de empaque.

CARACTERÍSTICAS:

DIMENSIONES:
Ancho: 680 mm
Largo: 765 mm
Alto: 1847 mm

ALIMENTACIÓN:
220V/60Hz. Trifásico

POTENCIA:
3000 Watts

ASPECTOS TÉCNICOS:
Longitud de las porciones:
De 45 mm hasta 400 mm

Calibre de la porción:
De 12mm a 46 mm

Capacidad de corte:
Hasta 1200 cortes por minuto,
dependiendo de la longitud de la
salchicha, el tipo y el diámetro del
calibre.
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PESO:
277 Kg

NOTA:
No incluye banda transportadora.


