
Posee un sistema de ventilación interno
que sirve para que circule el aire caliente,
haciendo que el producto se cocine de
manera homogénea.

Puerta con vidrio doble.

Luz interna.

Cámara de cocción con esquinas
redondeadas, para garantizar la máxima
higiene y limpieza.

Control manual por medio de perillas.

Ajuste de humedad para las recetas.

Inversión de giro.

La humidificación del equipo se hace de
manera manual

MARCA:

PIRON

PROCEDENCIA:

ITALIA

FUNCIÓN:

HORNO CONVECTOR PIRON
PF7604

Horno convector análogo especial para
panadería y pastelería.

CARACTERÍSTICAS:
DIMENSIONES:
Ancho: 750 mm
Largo: 720 mm
Alto: 540 mm

ALIMENTACIÓN:
220V/60Hz. Monofásico

WATTS:
6300 Watts

ASPECTOS TÉCNICOS:
Temperatura:
30 - 280 °C

Número de bandejas:
4

Espacio entre bandejas:
75 mm

Medidas de la bandeja:
600x400 mm ó GN1/1FE
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PESO:
55 Kg

NO Incluye las bandejas.

NOTA:


