
FUNCIÓN:

DESHUESADORA HIGH TECH
HT500 MECANICA
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CARACTERÍSTICAS:

MARCA:

HIGH TECH

PROCEDENCIA:
BRASIL.

Utilizadas en la recuperación de carnes de
huesos de pollos, pavos, pescado, res y
cerdo

Recupera la carne presente en huesos por
medio de un sistema de extracción a
presión sin previo enfriamiento. Se debe
utilizar fragmentación en productos como
res y cerdo
Fácil montaje, desmontaje e higienización
de la máquina.

Excelente textura de la carne.

Alto rendimiento de extracción según la
proteina

Bajo tenor de calcio en la carne obtenida

DIMENSIONES: 
Ancho: 1080 mm
Alto: 1150 mm
Largo: 500 mm

ALIMENTACIÓN:
220 voltios / 60 Hz. trifásica. 

MATERIA PRIMA:
Cortes de aves como: dorsos,
pescuezo, alas, huesos de pecho,
muslo, sobre muslo. Peces
enteros y espinazos. 500Kg/h

PESO: 

340kg

CAPACIDAD:

POTENCIA:
5 cv - 60Hz


